
 
 
 
Kalte Vorspeisen: 
 
Tomaten mit Mozarella & Basilikum €  5,80 
 
Wildterrine mit Waldorfsalat und Preiselbeeren €  7,50 
 
San Daniele Schinken mit Honigmelone & Portwein €  7,50 
 
Geräucherte Entenbrust auf buntem Blattsalat mit geröstetem Speck & €  7,50 
Schwarzbrotwürfel, mit Nußöl & Himbeerdressing 
 
Geeistes Rinderfilet – Carpaccio Basilikumpesto €  9,00 
Parmesanflocken & Pinienkernen 
 
Terrine von Meeresfischen, Senf-Dillsauce & Salatbouquet €  7,00 
 
Bunte  Blattsalate mit gerösteten Weißbrotwürfel €  6,00 
Parmesanflocken, Cherrytomaten – Hausdressing 
 
 
 
 
Aus dem Suppentopf: 
 
Terlaner Weinsuppe mit Brotcroutons 
 €   3,90 
Kräftige Tafelspitzsuppe mit Einlage nach Wahl 
Frittaten, Milzschnitten,Kaiserschöberl,Fleischstrudel 
Grießnockerl, Lebernockerl €   3,80 
 
Tiroler Hochzeitssuppe (Grießnockerl & Lebernockerl) €   3,90 
 
Kräuterschaumsuppe €   4,00 
 
Tomatencremesuppe mit Gin-Sahne €   4,00 
 
Gazpacho mit Knoblauchcroutons €   3,80 
 
Essenz von Waldpilzen mit Fleischstrudel €   4,00 
 
 
 
 
 
 
 
 



Warme Vorspeisen: 
 
Spinatnockerl mit Gorgonzolarahm und Gemüsejuilenne €   6,00 
 
Hausgemachte Schlutzkrapfen mit Spinat – Topfenfülle €   7,00 
an Nußbutter & Parmesan 
 
Erdäpfelknödel mit Flußkrebsen und Dillgurken €   7,00 
 
Hausgemachte Bandnudeln mit Wildsugo €   6,00 
 
Lachs im Blätterteig auf leichter Kräutersauce serviert €   7,00 
 
 
 
 
Hauptspeisen: 
 
 
Schweinsfilet „Wellington“ auf einer leichten Rahmsauce €  16,50 
mit Spätzle & Gemüsevariationen 
 
Maispoulardenbrust, Karottengemüse und Paprikareis €  15,50 
 
Gefüllte Hühnerbrust an leichter Currysauce & Reis €  14,00 
 
Gemischter Braten von kalb & Schwein €  13,50 
Serviettenknödel & Gemüse 
 
Duett von Rind & Kalbfilet €  18,00 
mit Kartoffelgebäck & Gemüsevariation 
 
Rosa gebratene Entenbrust an Portweinsauce €  17,00 
Feigenknödel & Blaukraut 
 
Kalbsrückensteak mit Schupfnudeln und Spargelragout €  17,00 
 
Schweinemedaillons in Pilzrahmsauce  mit Spinatspätzle €  16,00 
und Gemüse 
 
Drei Filets nach Art des Hauses Gemüsebouqet & Beilagenplatte €  17,50 
 
Filetsteak mit buntem Marktgemüse und hausgemachten Kroketten €  19,00 
 
Zanderschnitte mit Pilz- Anti – Pasti & getrüffeltem Pürree €  19,00 
 
Heilbuttsteak mit Jungzwiebel – Tomatengemüse €  19,00 
Butterreis 
 
 



 
 
Dessert: 
 
 
Tiroler Sauerrahmpudding mit Waldbeerkompott €    6,00 
 
Zweierlei Mousse mit frischen Früchten €    5,50 
 
div. hausgemachte Parfaits 
(Z. B. Lebkuchen, Zimt, Erdbeere, Passionsfrucht, etc.) €   6,00        
 
Topfennockerl auf Orangensauce €   5,00 
 
Pfirsich-Passionsfruchtschnitte auf Schokospiegel €   5,00 
 
Brandteigkrapferl mit Sauerkirschen & Schokosauce €   5,00 
 
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleis €   4,80 
 
Gebackene Apfelradeln mit Zimteis €   4,80 
 
Limonenparfait mit Zitrusfrüchten €   5,00 
 
 
 
Preis pro Gedeck €  2,50 


